
Retrospective 

2023 

Bourse aux greffons du 

17/02/23 

Du jardin à l'assiette 

le Pavillon des Energies 

Le 16 avril 2023 

Un jardin enchanté au "Lieu-Dix" Saint-Lô 

  

  Un public très attentif  
 

  
  

 
 

La Fête du jardin  



  Haras de Saint-Lô 

Les 25 et 26 mars 2023 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   Greffe au galop                                               Anglaise compliquée 

Bourse aux greffons 
Le 18 février 2023 

"Anglaise compliquée" en expertise 

 
 

 

 

 

 



 

 

     

 

 

 

 

 

  

  

  

Retrospectives 

2022 

Pomme à Doville 

Le 5 novembre 2022 

 Des pommes au service de la Solidarité  

  

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Affluence en pomologie 

  

  

  

 

 

 

 

 



Cékoiça ? 

  On a redécouvert..... 
Locard vert, Reine des reinettes, Tête de brebis, 

Golden, Melrose, Gala, Canada gris, Jonagold ... 

 ______________________________________________________
_______ 

  

Opération 

Cueillette 

2022 

 Le 29 octobre au Verger 

  

  Les visiteurs ont préparé leur cueillette avec l'aide de nos deux 
listes PDF 

  

Liste des variétés à déguster en Automne 

  

Liste des variétés Longue conservation 

(Janvier à Mai)  

**** 

Un feu d'artifice de couleurs et de saveurs !  

 



  

 

 

 

 

 

 

 

 

Et y'a de la joie 

***** 

Journée du Patrimoine 2022 au verger 
 De la pomologie  

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Du chip budding 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

***** 

Du vin de nèfle 

  

Nous avons goûté et apprécié le vin de nèfle, parfumé au Calvados 

  

Recette (extrait des cahiers du Croqueur - Bulletin national No 146-) adaptée au calvados 

  

Pour 1 litre : 12 nèfles, 1 litre de vin blanc, 22 morceaux de sucre, 1 verre de calvados. 

Prenez des nèfles bien mûres. Piquez-les à cœur avec une aiguille. 

Rangez les nèfles dans un bocal. Versez le vin sur les nèfles et fermez hermétiquement. 

Dans une casserole, mettez les morceaux de sucre et ajoutez un verre d'eau. Faites cuire à la nappe. 

Laissez refroidir le sirop. Ajoutez-le à la macération. Versez un verre de calvados et mélangez. 

Laissez macérer pendant 45 jours dans un endroit frais et sec. Filtrez et mettez en bouteille. 

  

***** 



 Au verger le 6 août 2022 

Un public ravi et très attentif ! 

 Taille en vert 

  

 

 

 

 

 

 

 

***** 

Arrière chevreuils et lapins gourmands !! 

  

Protégeons nos jeunes plantations 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Un nouveau panneau au Verger 

Mai 2022 

 

 

 

  

On prend soin des plantations au 

Verger 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

***** 

Reportage en direct (et presque vrai) à la 
manifestation   

 « Rotary Botanic » les 26 et 27 mars 2022 à 
Saint Lô 

 

  

 Quelques questions des visiteurs attentifs et curieux auxquelles les 
Vaillants Bénévoles ont pu répondre, grâce aux compétences 
acquises par leur implication assidue dans la vie du verger. 

  

     A votre tour de trouver la bonne réponse…        

 ( JOUER )           

  

 

 

  

 

 

 

 

 

 



 

Greffes en fête reprend des couleurs en 2022 
 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Place aux variétés régionales 

Le mercredi 26 janvier 2022, des poiriers adultes dits de "variétés nationales" ont été 
déplantés du carré régional 

                                  

  

Huit arbres adultes ont été mis à la disposition des Adhérents intéressés, soient huit 
variétés de poiriers : 

Belle et bonne d'Ezée, Délice de Huy, Epargne, Favorite Morel, Orange musquée, Surpasse 
Crassane 

Merveille de Sisteron, Saint-Crépin 

  

 Tous ces poiriers ont été bien rapidement adoptés ! 

**** 

CALENDRIER 2023 
 


