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Rétrospective 2016

Toilettage de 

printemps

à Verrières

Trés belle réussite de notre animation élagage de vieux 
arbres chez M et Mme De Rubeis à Verrières.
Une quinzaine de personnes étaient présentes à cette ani-
mation assurée par Gérard, François-Pierre et Francis.
Jus de pommes chaud, café, gaufres, gateaux ont permis 
de clôturer  agréablement cet aprés-midi.

Initiation à la taille et à 
la greffe à Poix-Terron

Une matinée en salle pour aborder les différentes greffes 
les plus pratiquées, un repas pris en commun  pour 
échanger des histoires de croqueurs et l’après midi, pratique 
de la taille dans le verger de Poix Terron. 
Hervé Hallet a initié une dizaine de personnes à ces 
différentes techniques.

 

Les activités 

de Croqu’Ardenne en 2016

27 février	 Elagage des vieux arbres
		  à la ferme des quatre saisons à Verrières
		  Conseils et applications pour la remise 			 
		  en état de vieux arbres
5 mars		  Formation à la taille et à la greffe			 
                  		 Poix Terron / Théorie le matin, Pratique l’après-midi.
		  Bourse aux greffons
		  Repas tiré du sac ou restaurant (15€) 
12 mars	 Formation à la taille et à la greffe			 
                  		 PNR / Haybes de 14h à 17h30
19 mars	 Formation à la taille et à la greffe			 
                  		 PNR / Monthermé de 14h à 17h30
2 avril		  Formation à la taille	                   		  	
		  sur vieux arbres à Condé les Herpy
3 septembre	 Formation 					   
		  PNR / Liart de 14h à 17h30
4 septembre	 Portes ouvertes aux Délices de l’Arnes		
		  St Clément à Arnes / Stand bibliothèque et pressage 
10 septembre	 Greffe en écusson et taille de formation		
		  PNR / Haybes de 14h à 17h30
18 septembre	 Fête du PNR à Rocroy				  
		  Stand de l’association
18 septembre	 Fête de la Poire à Prix les Mézières		
		  Stand de l’association
15/16 octobre   	 Journées conviviales
   		  Villers Devant Le Thour
		  Fabrication de jus de pomme pasteurisé
		  réservé aux membres de l’association.
		  • Bourse aux pommes
6 novembre   	 Exposition de fruits / La Vénerie   	  		
                  		 Expo des fruits de nos vergers
		  Production de rabotes  / Vente de pommes de nos 		
	        	 vergers / artisanat et produits 
		  en relation avec nos activités
20 novembre   	 Atelier culinaire / La Vénerie
   		  Animation par Rémy Delille. Gateau de Mézières,
		  palets aux noix, muffins aux pommes, 
		  et entrée «pomme - avocat».

Atelier culinaire
20 novembre 2016 - «La Vénerie»  SIGNY L’abbaye

Croqu’Ardenne est une association locale de l’association nationale des CROQUEURS DE POMMES ® 
 

 
 

Le 05/06/2016 
 
à  

Mesdames et Messieurs les Membres du 
Conseil d'Administration de Croqu'Ardenne 

 
 

Convocation du conseil d'administration
 
 

Cher  collègue, 
 

Vous êtes invité(e) à la réunion du conseil d'administration qui se tiendra le  
 

Mercredi 15 juin 2016, vers 19h30, 
Chez Hervé HALLET, 5 ruelle du pré Waguet à POIX-TERRON 

 
Nous y aborderons les sujets suivants :  
 

- Lecture du compte-rendu de la réunion précédente. 
- Bilan des activités. 
- Compte-rendu de l’assemblée générale du national. 
- Finalisation du calendrier du 2nd semestre. 
- Questions diverses. 

 
Je compte sur votre présence. 
 

Bien cordialement. 
Pour le président,  

Le secrétaire : M. WINNE Jacky  
 
 
 
 
 
Remerciement de Mouzay dans les pommes suite à la participation aux vieux métiers à Azannes : 

Bonjour ! 
 Un grand MERCI pour votre participation au stand des croqueurs : faire 
connaissance, échanger, discuter, expliquer, blaguer : chaque dimanche a été 
une découverte et le fait d'être présent justifie notre but : sauver ou réintroduire 
les variétés locales. 
 But atteint largement avec tant de questions posées par les visiteurs, l'intérêt 
porté aux démos de greffage, la documentation vendue (285 €), les prises de 
contact et 2 adhésions fermes. 

 Merci aussi pour votre humour !!!         
 A très bientôt pour des échanges infos sur nos manifestations et les vôtres. Et 
rendez-vous est pris pour 2017 : Les dimanches de mai à Azannes. 
 Cordialement, 
 Marie-Claude, la secrétaire 
 

 
 

08270 Wasigny 
 
 H. HALLET 
5 ruelle du pré Waguet 
08430 POIX-TERRON 
 03 24 58 65 58 

L’animation «Atelier culinaire 2015» 
ayant beaucoup plu aux participant(e)s, 
nous avons retrouvé Rémy Delille à la 
Vénerie le 20 novembre 2016 pour nous 
présenter de nouvelles recettes.
Cette année, il nous a montré comment 
réaliser une entrée et des desserts à base 
de fruits de saison :
• Verrine de salade avocat-pomme
• Muffins aux pommes
• Biscuits aux noix
• Gâteau de Mézières
Pour Rémy, parfaitement organisé, il 
semble très simple de concocter tous ces 
mets dans un laps de temps assez court. 
Il épluche et prépare la pâte de l’un de 
ses plats, puis quand celui-ci est en phase 
de cuisson, il en prépare un autre et à 
l’heure du goûter, tout est prêt pour la 
dégustation! De plus, grâce à son sens 
de la pédagogie, chacun(e) après l’avoir 
vu faire et avoir pris des notes, se sent 
capable de tout refaire à la maison. 

A la fin de la séance, tous les amateurs 
éclairés et gourmands ont partagé 
et savouré les verrines et gâteaux en 
buvant un verre de jus de pomme ou 
une tasse de café. Ils sont repartis en 
parlant d’expérimenter rapidement 
ces recettes et ils ont dû régaler bien 
d’autres gourmets dans leur entourage.

Si vous aussi vous aimez apprendre et 
essayer de nouvelles recettes réalisées 
à partir des fruits de vos vergers ou 
faire partager celles qui sont les vôtres, 
donnez-nous vos idées, envoyez-nous 
vos suggestions…
e-mail :      J-L.Binet@wanadoo.fr
Courrier :  J.L. Binet
	     33 rue J.B. Clément
	     08300 Rethel
	     Tél. 03 24 38 26 67

Rémy propose de réaliser ces recettes 
avant de les présenter aux participants 
d’un nouvel atelier culinaire.

Les dimanches de mai en Meuse… Les Croqueurs connaissent ce lieu (nous avions organisé une journée à Azannes en 2010) 
où sont rassemblés de nombreux métiers des XIXè et XXè siècle. Les Croqueurs locaux participent à l’animation du site 
et avaient sollicité du renfort pour assurer la tenue de leur stand. Quelques croqueurs ardennais sont allés aider nos amis 
meusiens. Une bonne occasion d’échanger et de lier connaissance avec nos voisins de «Mouzay dans les pommes»

Remerciements 

de «Mouzay 

dans les pommes» 

suite à notre 

participation aux 

«dimanches 

de mai 

en Meuse»

Régis Dablain recherche 
«La Reinette de Gomont».
Suite à l’article paru dans le journal l’union concernant sa recherche de la Reinette 
de Gomont, il a reçu une trentaine d’appels venant des Ardennes et de la Marne. Il a 
parlé de pomologie avec tous ces gens qui n’avaient qu’une envie, participer, aider, faire 
avancer la recherche de cette pomme. Maintenant, il faut utiliser ces renseignements 
visiter les vergers qui lui sont ouverts. Il a commencé ses visites mais pour l’instant, n’a 
pas trouvé la bonne pomme. Les recherches continuent… peut-être pouvez-vous l’aider?
                                                                                                                                                Régis DABLAIN - 0635473481

Croqu’Ardenne - Président : Hervé Hallet - 5, ruelle du Pré Waguet - 08430 Poix - Terron - 03 24 58 65 58 



Samedi 3 et 10 septembre

Greffes et tailles 
à Liart et à Haybes
Deux après-midis  consacrées à la taille et à la greffe avec la 
collaboration du PNRA dans les deux vergers conservatoires.

Le 3 septembre 
A Liart, un soleil éclatant était au rendez-vous avec les 3 inter-
venants de Croqu’Ardenne, H. Hallet, F. Wuiblet et G. Lefort 
et quelques passionnés pressés d’apprendre l’ABC de la taille 
de formation et les greffes.
Certaines personnes ont été surprises par la taille. Elles ont 
pris conscience qu’il était nécessaire de réfléchir avant de 
se servir d’un sécateur ; surprises aussi que tous les arbres 
fruitiers ne se taillent pas à la même époque de l’année et qu’il 
existe plusieurs types de tailles.
Pour terminer cette belle après-midi, H. Hallet a abordé 
succinctement les différentes greffes.
Mais que de questions sur les maladies, les amendements,
les distances de plantation etc...

Le samedi suivant
A Haybes, toujours le soleil 
avec un groupe d’intéressés 
un peu plus nombreux.
3 intervenants: F. Wuiblet, 
F.P. Avril et G. Lefort.
Là aussi, l’après-midi 
commence par la taille de 
formation sur les arbres à pépins. Beaucoup de questions per-
tinentes. Par exemple, l’intervalle de temps entre deux tailles, 
pourquoi la longueur à tailler diffère suivant l’inclinaison des 
branches etc...
Ensuite, tout le monde s’est réuni à l’ombre autour de deux 
tables pour l’apprentissage de la greffe.
L’après-midi s’est terminée avec des questions dont les 
réponses ont, semble-t-il, satisfait pleinement les intéressés.

Dimanche 18 septembre

Fête de la poire 
à Prix les Mézières

Les croqueurs de service,  J. 
Coutelot et G. Lefort s’instal-
lèrent dès 7h30 sur le stand qui 
leur était réservé. Présentation 
des différentes variétés de poires 
et de la bibliothèque sous la 
banderole des croqueurs.
Par cette assez belle journée de 
début d’automne, des personnes 

s’arrêtaient fréquemment au stand, voulaient acheter des 
poires. Certaines ont eu la chance d’en goûter.
Quelques questions ont été posées sur les variétés de poires 
mais surtout sur les maladies et la taille. 
Quelques questions rituelles : «  J’ai un arbre qui perd ses 
feuilles, il fleurit mais ne donne pas de fruits, etc...
Toute la journée un speaker a interrogé tour à tour les expo-
sants. Il a semblé intéressé par le stand Croqu’Ardenne.
Jacques et Gérard ont pu expliquer plusieurs fois les buts de 
notre association, l’importance de la greffe et de la taille et les 
noms des différentes variétés de poires exposées.
Ce fut une journée bien remplie .

Fête du PNR
François-Pierre Avril et Bernard Bocquillet ont assuré la tenue 
du stand des Croqueurs, invités comme partenaire aux anima-
tions du Parc Naturel Régional des Ardennes.

  

Samedi 19 mars

Taille à Monthermé
En partenariat avec le PNRA, 
Francis et Gérard ont animé 
cet après midi dans le verger 
de Laval Dieu.

Samedi 2 avril

Formation à la taille 
à Condé les Herpy
C’est avec appréhension que les arbres de Claude Massart 
ont vu arriver une équipe de croqueurs armés de sécateurs, 
cisailles et scies à élaguer!

Quelques pommiers débarrassés de nombreuses branches 
croisées, difformes ou mal orientées ont retrouvé une meil-
leure allure. Il sera intéressant de les revoir le 26 février 
2017 pour constater les bienfaits de ces tailles.

Pomologie
Trois Croqueurs ardennais ont participé au stage de 
pomologie organisé par l’association « Mouzay dans 
les pommes » les 12 et 13 novembre 2016 à Bras-sur-
Meuse (55). 26 stagiaires originaires du Nord, de l’Est 
et de Franche-Comté, se sont retrouvés pour recevoir 
une formation à la pomologie : description des fruits 
et « tentative » de la détermination des variétés.
Cette formation était dispensée par trois experts 
reconnus au plan national : Bernadette DENIS, 
Henri FOUREY et Marc FROUDIERE.
Si les bases des méthodes de description sont en « voie 
d’acquisition », il en sera plus compliqué pour la déter-
mination des variétés…
Nous avons encore beaucoup à apprendre, mais la mo-
tivation est là … et le groupe de pomologie qui a été mis 
en place à l’issue de ce stage va œuvrer dans ce sens ! 
Courage et patience pour s’approcher de l’expertise…

Mardi 25 octobre

Maison de la Culture et 
des Loisirs 
«Ma Bohème» 
à Charleville Mézières
Animation par H. Hallet et G. Lefort à la Maison de la 
Culture et des Loisirs (Ma Bohème) auprès d’une vingtaine 
de jeunes enfants.
Nos différentes variétés 
de pommes mises en 
exposition,
Hervé a su parfaite-
ment captiver l’atten-
tion des enfants 
en les questionnant : 
Qu’est-ce qu’une 
pomme ? Les couleurs ?
Quelles sont les variétés de pommes que vous connaissez ?
Qu’est-ce qu’on peut faire avec une pomme ?
Réponse des enfants : «  des tartes, du jus, des gâteaux », 
puis une petite main se lève : «  du cidre » !
Après cette entrée en matière les enfants ont mangé avec 
entrain des quartiers de pommes  des différentes variétés.
A noter qu’à notre grande surprise ils préféraient les 
pommes légèrement acides comme Belle de Boskoop, 
Belle Fleur jaune, etc... les animatrices ont préféré les Cox 
Orange
A la fin de notre intervention, beaucoup ont bu un petit 
verre de jus de pomme avant de quitter la salle.
A noter l’intérêt des enfants lors de cette séance et l’ex-
cellent accueil des animatrices.

15 et 16 octobre

Week-end convivial à Villers
Plus de 3 tonnes de pommes ont été 
pressées! Cette année encore, selon leur 
situation, les pommiers ont su donner 
suffisament de fruits pour notre plus 
grande satisfaction.
Elisabeth nous accueillait dans sa 
grange où tout le matériel a été installé 
et c’est dehors que le repas convivial a 
eu lieu sous un grand soleil.

6 novembre 

Expo Pommes et Poires 
à la Vénerie
Croquets, Rambour, Belle Fleur et consœurs, alignées pour 
la revue annuelle à la Vénerie ont regardé défiler les nom-
breux visiteurs toute la journée du 6 novembre. 
Rendez-vous en 2017 avec peut-être la Reinette de Gomont!


