
 
 

                    LES POIRES AUBOISES 
 
 
 

La poire Auboise est très ancienne, bien 

que de nombreuses variétés aient été 

produites par les pépinières Baltet au dix-neuvième 

siècle. 

Ce document a pour objet d’en recenser les 

variétés sans avoir la prétention d’être 

exhaustif. 

Son but premier est de susciter l’envie de 

rechercher et de protéger les variétés en 

cours de disparition. 

D’autant que certaines variétés n’ont eu 

qu’un développement très localisé et que la 

même poire pouvait porter un nom 

différent selon le village, c’était le cas pour 

les poires de sauge et saussinet. 

 

Le document est divisé en quatre chapitres. 

 

CHAPITRE I : les poires identifiées 

CHAPITRE II : les poires dont l’iconographie 

est absente 

CHAPITRE III : les poires sans description 

connue 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

CHAPITRE I 

POIRES IDENTIFIEES 
 

ANGOUCHA 
Origine : AUBE 

A. SYNONYMES 

Courte queue 

B. MATURITE 

De décembre à février 

C. QUALITE 

Usage Table et poiré 

D. RENSEIGNEMENTS 

Citée dans le bulletin de la 

société centrale d’horticulture de 

Nancy mars avril 1883 et 

pomologie générale parution du 

verger de A MONS 1881 

 
BEURRE BALTET PERE 
Origine :MR BALTET 

LYE SAVINIEN 

TROYES 1856 

A. SYNONYMES 

Variété récente 

B. MATURITE 

Novembre, décembre 

C. QUALITE 

Eau abondante, sucrée, mais sans 

parfum 

D. CULTURE 

pyramide 

E. RENSEIGNEMENTS 

Résiste aux gelées, fruit très gros 

 
BEURRE D’AVRIL 
Origine : MR BALTET 

TROYES 1909 

A. SYNONYMES 

Variété récente 

B. MATURITE 

décembre 

C. QUALITE 

Sucrée, juteuse, parfumée 

D. RENSEIGNEMENTS 

Petit Fruit 

 
 
 
 
 
 
 
 



 
BEURRE LEBRUN 
Origine : TROYES 

MR GUENIOT 

1856 

A. SYNONYMES 

Variété récente 

B. MATURITE 

Septembre, octobre 

C. QUALITE 

De table et à cuire, Juteuse 

sucrée, parfumée. 

Gros fruit 

D. CULTURE 

Forme palissée 

 

Blanquet à longue queue 
Origine : ANCIENNE 
Décrite par MR Duhamel 

du Monceau et dans la 

pomologie Française de MR 

Poiteau en 1845 

A. MATURITE 

Juillet, août 

B. QUALITE 

Juteuse, goûteuse, sans parfum 

C. CULTURE 

Fertile sur franc 

D. RENSEIGNEMENTS 

Table et cuisson, conservation 

Courte 

 

CALOIS 
Origine : 

ANCIENNE 

1600 

A. SYNONYMES 

Poire de prêtre, calouet 

B. MATURITE 

Décembre, janvier 

C. QUALITE 

Sans parfum, moyennement juteuse, 

goûteuse 

D. RENSEIGNEMENTS 

Fruit moyen, conservation longue, cuisson et poiré 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

CATILLAT 
Origine : 

INCONNUE 

A. SYNONYMES 

inconnus 

B. MATURITE 

Octobre, novembre 

C. QUALITE 

Grossière, cassante, acidulée, âpre 

D. RENSEIGNEMENTS 

Fruit très gros, poiré et cuisson 

Illustration dans le livre le monde 

végétal de MR Theuriet 1899 

 
CHARLES COGNEE 
Origine : TROYES 

MR COGNEE 1879 

A. SYNONYMES 

inconnus 

B. MATURITE 

Février, mars 

C. QUALITE 

Bonne, très bonne 

D. CULTURE 

Espalier, pyramide 

E. RENSEIGNEMENTS 

Fruit sensible à la tavelure 

 
CHARLES ERNEST 
Origine : MR BALTET 

TROYES 

A. SYNONYMES 

Variété récente 

B. MATURITE 

Octobre, décembre 

C. QUALITE 

Fondante, sucrée, juteuse, peu 

parfumée 

D. CULTURE 

pyramide 

E. RENSEIGNEMENTS 

Gros fruit 

 
COMTE LELIEUR 
Origine : TROYES 

MR BALTET ERNEST 

A. MATURITE 

septembre 

B. QUALITE 

Juteuse, parfumée 

,exquise 

C. CULTURE 

Toutes formes 

D. RENSEIGNEMENTS 

Arbre trapu et robuste 

 



DE FONTARABIE 
Origine : ANCIENNE 

1600 

A. SYNONYMES carmélite sucrée, 

bonnefoy, gros muscat, de lion, 

le gros romain 

B. MATURITE 

Février, mars 

C. QUALITE 

Bonne, meilleure cuite 

D. RENSEIGNEMENTS 

Citée dans le volume St étude 

sciences naturelles Reims 1959 et 

le dictionnaire de pomologie de 

Mr Leroy 

 
POIRE DE FOSSE 
Origine : ANCIENNE 

Citée par MRS LE LECTIER et, 

MERLET en 1675, et LEROY 

Mr Baltet la décrit comme fréquente 

dans l’Aube, à Montaulin 

A. SYNONYMES 

Bergamotte grecque, violine 

B. MATURITE 

Août 

C. ASPECT 

Presque ronde, juteuse et parfumée 

D. RENSEIGNEMENTS 

L’arbre s’élève comme un chêne, le 

fruit est petit et musqué, fruit de 

table 

 
PETIT MALICE 
Origine : 

ANCIENNE 

A. SYNONYMES 

Petit malin, de malin 

B. MATURITE 

Septembre, mangeable 

après blettissement 

C. QUALITE 

Poirier à poiré, fruit moyen 

D. RENSEIGNEMENTS 
Citée dans le bulletin central 

d’horticulture de Nancy mars avril 1883 

-et par MR Eugène Noel en 1893 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

DIRECTEUR HARDY 
Origine : TROYES 

MR TOURASSE 

1893 

A. SYNONYMES 

inconnus 

B. MATURITE 

Fin septembre, octobre 

C. QUALITE 

Très bonne 

D. CULTURE 

Espalier ou haute tige 

E. RENSEIGNEMENTS 

Gros fruit 

 
DR JULES GUYOT 
Origine : TROYES 

MR BALTET 

ERNEST 1870 

A. SYNONYMES 

inconnus 

B. MATURITE 

Mi-août, septembre 

C. QUALITE 

Juteuse, parfumée, très bonne 

D. CULTURE 

espalier 

E. RENSEIGNEMENTS 

Gros fruit 

 
EVA BALTET 
Origine : TROYES 

MR CHARLES BALTET 

1894, semis de MR 

TOURASSE 

A. SYNONYMES 

inconnus 

B. MATURITE 

Octobre, novembre 

C. QUALITE 

Fondante, juteuse, sucrée 

D. CULTURE 

Espalier, plein vent 

E. RENSEIGNEMENTS 

-gros fruit 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



GROS NOIR 
Origine : 

INCONNUE 

A. SYNONYMES 

inconnus 

B. MATURITE 

novembre 

C. QUALITE 

Apre 

D . RENSEIGNEMENTS 

Fruit moyen, 

Pour le poiré et la cuisson 

GROSSE MALICE 
Origine : ANCIENNE 

IMPORTEE DE BRIE 

A. SYNONYMES 

Gros malin, malin de Brie 

B. MATURITE 

Deuxième quinzaine de septembre 

C. QUALITE 

Fruit assez gros, juteux, très âpre 

Pour le poiré 

D. RENSEIGNEMENTS 

Servait également de porte-greffe, 

poiré 8°, citée par MR Eugène 

NOEL dans son livre de 1893 

 
GROSSE SAUGE 
Origine : TRES 

ANCIENNE 

A. SYNONYMES 

inconnus 

B. MATURITE 

tardive 

C. QUALITE 

Gros fruit, dur, âpre , pour le poiré 

D. CULTURE 

Plein vent, arbre très grand 

E. RENSEIGNEMENTS 

Pour le poiré, 7°75, non 

mangeable 

MARTIN SEC 
Origine : 

ANCIENNE 

A. SYNONYMES 

De saint martin, rousselet 

MATURITE 

novembre ,décembre,janvier 

C. QUALITE 

Peau rude,chair cassante,grossière 

D. CULTURE 

Culture en plein vent 

E. RENSEIGNEMENTS 

Utilisée en compote 

 

 
MESSIRE JEAN 
Origine : 

ANCIENNE : connue en 

1550, provient de LORRAINE 

A. SYNONYMES 

De nombreux synonymes 

B. MATURITE 

novembre, décembre 

C. RENSEIGNEMENTS 

Compote et poiré 

 
MME LYE BALTET 
Origine : 

TROYES 

MR BALTET 1889 

A. SYNONYMES 

inconnus 

B. MATURITE 

Décembre,janvier,février 

C. QUALITE :Chair fine , fondante , 

juteuse,sucrée aromatisée 

D. RENSEIGNEMENTS 

Manque un peu de vigueur 

 
MME BALTET ERNEST 
Origine : TROYES 

M BALTET 

A. SYNONYMES 

inconnus 

B. MATURITE 

Mi-septembre, mi-octobre 

C. QUALITE 

Fondante, sucrée, très juteuse 

D. CULTURE 

espalier 

E. RENSEIGNEMENTS 

Qualité supérieure 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



MONSEIGNEUR DES HONS 
Origine : TROYES 
Dédiée par MR GILET LORNE à un 

ancien évêque de Troyes Mgr de 

Seguin des Hons mort en 1843 

A. MATU RITE 

Fin juillet, août, septembre 

B. QUALITE 

Fine fondante, juteuse, eau assez 

abondante 

C. CULTURE 

Pyramide, plein vent 

D. RENSEIGNEMENTS 

Grosseur en dessous de la moyenne 
Elle blettit rapidement ce qui a provoqué 

son rejet par le congrès pomologique 

d’Orléans en 1864 

 
PETIT NOIR 
Origine : 

INCONNUE 

A. SYNONYMES 

inconnus 

B. MATURITE 

Décembre, janvier 

C. QUALITE 

Peu mangeable, très juteuse, 

D. RENSEIGNEMENTS 

Fruit moyen, poiré, 7,5°…8,5° 

 
POIRATE LONGUE 
Origine : LOCALISEE AU 

VALDREUX ET MARAYE EN 

OTHE 

A. SYNONYMES 

inconnus 

B. MATURITE 

Première quinzaine d’octobre 

C. QUALITE 

Acidulée, âpre 

D. CULTURE 

Convient aux plantations le long 

des chemins 

E. RENSEIGNEMENTS 

Fruit moyen, poiré, 7,75° 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

PRESIDENT DE VIOLAINE 
Origine : TROYES 

MR BALTET 1906 

A. SYNONYMES 

inconnus 

B. MATURITE 

Courant décembre 

C. QUALITE 

Bonne, très bonne 

D. CULTURE 

Forme palissée, productive 

E. RENSEIGNEMENTS 

Peu de tavelure, gros fruit 

 
PROFESSEUR GROSDEMANGE 
Origine : TROYES 

MR BALTET 1905 

A. SYNONYMES 

inconnus 

B. MATURITE 

Janvier à mars 

C. QUALITE 

Bonne 

D. RENSEIGNEMENTS 

Ne pas le laisser trop mûrir 

 
PROFESSEUR OPOIX 
Origine : TROYES 

MR BALTET 

A. SYNONYMES 

inconnus 

B. MATURITE 

Novembre, à janvier 

C. QUALITE 

Juteuse, sucrée 

D. CULTURE 

espalier 

 
ROUSSELET DE REIMS 
Origine : 

ANCIENNE 

A. SYNONYMES 

Petit rousselet , girofle 

B. MATURITE 

Septembre , octobre 

C. QUALITE 

Sucrée ,juteuse ,parfumée , 

moyennement acide 

D. RENSEIGNEMENTS 

Meilleure en plein vent 

 
 
 



 
SAUSSINET JAUNE 
Origine : 

INCONNUE 

A. SYNONYMES 

inconnus 

B. MATURITE 

Septembre, octobre 

C. QUALITE 

Douce, blettissement rapide 

D. RENSEIGNEMENTS 

Petit fruit pour le poiré 

 
SAUSSINET GRIS 
Origine : FIN 19 ème 

A. SYNONYMES 

Petite sauge dans l’Yonne, 

petit saussinet dans l’Aube 

B. MATURITE 

Novembre, décembre 

C. QUALITE 

Non mangeable, peu juteux 

D. RENSEIGNEMENTS 

Fruit petit, très dur, non 

mangeable, pour le poiré, 8° 

 
VIRGINIE BALTET 
Origine : TROYES 

MR BALTET ERNEST 

A. MATURITE 

Novembre, décembre 

B. QUALITE 

Très bonne, juteuse et fondante 

C. CULTURE 

Arbre vigoureux, fruit moyen 

D.UTILISATION 

Fruit de table 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

CHAPITRE II 

Les poires à photographier 
La recherche de variétés et 

leur préservation ne 

s’arrêtent pas. 

Il existe encore, pour 

quelques années, des poiriers 

le long des chemins et dans 

des vergers perdus. 

Il ne faut pas tarder car 

comme tout être vivant, les 

arbres meurent et ils vivent 

actuellement leurs dernières 

années. 
 
 

ALICE BALTET 
Origine : TROYES 

MR BALTET 

A. SYNONYMES 

Variété récente 

B. MATURITE 

Septembre et octobre 

C. QUALITE 

Fruit de table 

D. RENSEIGNEMENTS 
Citée dans les fruits ayant résisté à l’hiver 

1879 1880, par MR BALTET 

 

POIRATTE A GUIGNON 
Origine : 

inconnue 

A. SYNONYMES 

inconnus 

B. MATURITE 

inconnue 

C. QUALITE 

Poire à poiré 

D. RENSEIGNEMENTS 

Citée dans le bulletin société 

centrale d’horticulture de Nancy 

mars avril 1883 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



AMYAT 
Origine : PAYS D’OTHE 

Documentation : essais 

faits au clos ST Sophie 

1885 à Montgueux 

A. SYNONYMES 

Poiratte à courtin 

B. QUALITE 

Poiratte à poiré, maturité fin octobre 

C. RENSEIGNEMENTS 
Arbre vigoureux, assez fertile 

Les fruits sont moyens assez longs à 

blettir, très juteux, non mangeables 

Le poiré est de longue durée, densité 

du moût 1067 soit 9 degrés 
 
 

CALIXTE MIGNOT 
Origine : TROYES 

MR BALTET ERNEST 

A. SYNONYMES 

Variété récente 

B. MATURITE 

Octobre novembre 

C. QUALITE 

Pour la table, beurré, assez gros, 

très bon 

D . RENSEIGNEMENTS 
Citée dans le bulletin de la société 

centrale d’horticulture de Nancy 

(Bibliothèque Alice Harding) 

Et dans le catalogue de la pépinière de 

CRONCELS hiver 1877-1878 
 
 

DAGUENELLE 
Origine : VARIETE 

ANCIENNE 

A. SYNONYMES 

Poirier Giroui 

B. MATURITE 

Fin septembre 

C. QUALITE 

A poiré, densité 1058, 7°3/4 

Fruit moyen, blettissant rapidement 

D. CULTURE 

Arbre vigoureux, forme en 

pyramide 

E. RENSEIGNEMENTS 
Citée par MR Eugène Noel dans son livre de 

1893.Dans de nombreuses régions, la 

Daguenelle est une poire d’hiver séchée au four 

puis cuite à l’eau et sucrée pendant les veillées 

 
 
 
 
 
 

DE NOIR 
Origine : 
INCONNUE 

A. SYNONYMES 

inconnus 

B. MATURITE 

inconnue 

C. QUALITE 

A poiré 

D. RENSEIGNEMENTS 
Citée dans Le bulletin association 

française pomologique de l’ouest pour 

l’étude des fruits de pressoir 1932, suite 

au congrès de Troyes de 1931 

 
DE PRINCESSE 
Origine : TROYES 

A. SYNONYMES 

inconnus 

B. MATURITE 

août 

C. QUALITE 

Beau fruit 

D. RENSEIGNEMENTS 
Citée par Mr Baltet Charles dans son 

ouvrage « de l’action du froid sur les 

végétaux pendant l’hiver 1879-1880 » 

édité en 1882 : 

‘’le poirier dit de princesse (beau fruit 

d’août répandu aux environs de Troyes en 

sujet de première taille’’ 

 
SAUSSINAT 
Origine : 

TRES ANCIENNE 

A. SYNONYMES 

A bouquin 

B. MATURITE 

Fin septembre, début octobre 

C. QUALITE 

Fruit assez gros, goût musqué, 

blettissant assez vite 

D RENSEIGNEMENTS 

Pour le poiré, taux 7,75°, citée par 

MR Eugène Noel dans le cidre et le 

poiré de 1891 et le bulletin de 

l’association pomologique de l’ouest 

 
 
 
 
 
 
 
 



 
SUCREE TROYENNE 
Origine : TROYES 

MR BALTET 

A. SYNONYMES 

inconnus 

B. MATURITE 

Fin septembre 

C. RENSEIGNEMENTS 

Citée par la Société d’horticulture de 

la côte d’or de mars, avril 1884 

Fruit assez gros, fondant, sucré, très 

bon 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

CHAPITRE III 

les poires à découvrir 
De nombreuses variétés anciennes ont 

disparu du fait de leur spécialisation 

pour le poiré. 

Les variétés cumulant l’utilisation 

pour la table et le poiré ont eu plus 

de chance. 

Ce n’est pas pour cela que nous 

devons les laisser disparaître sans 

intervenir. 

Recherchons-les et faisons-les revivre 

en les greffant dans nos vergers. 
 

 
A.BERNARD 
l’association française de pomologie relatant le Congrès de 
Troyes de 1931 

 
BESI D’ANTHENOISE 
ARCHIVE INDUSTRIE DU 19 EME EXPOSITION 1867 
 

DE CHAMBERT 
l’association française de pomologie relatant le Congrès de 
Troyes de 1931 

 
DE SIROLE 
MR EUGENE NOEL de SAINT MARD EN OTHE 

 
DE VAUSSEMAIN 
l’association française de pomologie relatant le Congrès de 
Troyes de 1931 

 
D’OIGNON D’OR 
l’association française de pomologie relatant le Congrès de 
Troyes de 1931 

 
FONDANTE DE CRONCELS 
 
LONGUE QUEUE 
ARCHIVE INDUSTRIE DU 19 EME EXPOSITION 1867 

 
ROUGE VIGNY 
ARCHIVE INDUSTRIE DU 19 EME EXPOSITION 1867 

 
SABOT 
ARCHIVE INDUSTRIE DU 19 EME EXPOSITION 1867 

 
SAUSSINET D’EROY 
MR EUGENE NOEL de SAINT MARD EN OTHE 



 
SIROTTE 
ARCHIVE INDUSTRIE DU 19 EME EXPOSITION 1867 

 
TROMPE GOURMAND 
ARCHIVE INDUSTRIE DU 19 EME EXPOSITION 1867 
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